
Карамелизированный ананас

45-50 минут

Вам понадобится

 750 гАнанас 

 100 гСахар тростниковый 

  3 гКорица

 100 млРом черный 

Приготовление

1
Ананас очистить и нарезать на кусочки толщиной по 1 см. 
Выложить
их в отдельную емкость, добавить сахар, ром и корицу, 
аккуратно перемешать и оставить на 30 минут.

2

Включить гриль. Закрыть крышку. Установить температуру верхнего 
нагревателя на
230°. Затем установить температуру нижнего 
нагревателя на 230°. Время приготовления
6-8 минут. После 
звукового сигнала открыть крышку выложить ананас. Закрыть 
крышку.
Нажать «Старт».


