
Лечо по-казански

Вам понадобится

1 кгПомидоры

1,5 кгПерец болгарский

200 гМорковь

90 млМасло растительное

100 гСахар

50 гЧеснок

50 млУксус 9%

15 гПетрушка

15 гУкроп

7 гПерец чили

по вкусуСоль

Приготовление

1
Помидоры и морковь очистить, пропустить через мясорубку. 
Зелень, чеснок, перец чили
измельчить. Болгарский перец 
очистить от семян и сердцевины, нарезать кольцами.

2
Все ингредиенты выложить в чашу мультиварки-скороварки, 
добавить сахар, растительное масло, уксус, соль, тщательно 
перемешать. Закрыть крышку.



Лечо по-казански

3
Установить программу ТУШЕНИЕ, время приготовления 30 минут. 
Вид продукта МЯСО. Нажать СТАРТ. Паровой клапан установить 
в положение ЗАКРЫТО.

4 Готовить до окончания программы, через 15 минут клапан 
установить в положение ОТКРЫТО.


