
Жареный картофель с грибами

Вам понадобится

300 гКартофель

 150 гВешенки 

80 гЛук репчатый 

 30 млРастительное масло 

 по вкусуСоль, перец 

по вкусуЗелень (укроп, петрушка)

Приготовление

1 Картофель нарезать брусочками, грибы – ломтиками, лук – 
полукольцами. Зелень мелко нарубить.

2 В чашу мультиварки добавить растительное масло. Установить 
программу ЖАРКА, время приготовления 25 минут. Нажать СТАРТ.

3

После начала обратного отсчета в чашу мультиварки выложить 
картофель, посолить и поперчить, хорошо перемешать. Готовить, 
периодически помешивая. За 15 минут до конца программы 
добавить лук, перемешать. За 10 минут до конца программы 
добавить грибы, перемешать. Готовить до конца программы, 
периодически помешивая.

4 В финале добавить рубленую зелень.


